
 

 

 

タ イ ト ル 名 柿の葉茶づくり 

時 期  6月上旬～下旬 

テ ー マ 柿の葉茶づくり 

実施内容の概要 

ビタミンＣがいっぱいの柿の葉茶を作ります。新緑の柿の葉を採取

して、蒸して、干して、ハイ出来上がり。柿の葉茶を飲みながら、

ホッとして下さい。 

 

 

 

 

 

タ イ ト ル 名 柿渋づくりと柿渋塗り、柿渋染め 

時 期  8月中旬～下旬 

テ ー マ 柿渋づくり 

実施内容の概要 

柿だけで作った体に優しい柿渋。塗って良し、染めて良し、年月を 

重ねれば味わいのある色調を醸しだします。柿渋を作り、柿渋塗り・

柿渋染めを楽しみませんか。 

 

 

 

 

 

 

タ イ ト ル 名 柿酢＆干し柿づくり 

時 期  10月中旬～下旬 

テ ー マ 柿酢づくり 

実施内容の概要 

柿を先人はいろいろな事に利用してきました。体に優しい自然が育

んだ柿からのプレゼント、自分で造った柿酢で料理の味は ”グ～”！ 

昔、軒に吊るしていた、初冬の風物詩、干し柿もつくれます。 
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